
TRADITIONNELLEMENT INNOVANT 
Le Gin G’Vine est bien plus qu’un gin. Il incarne la créativité et la joie de vivre 
de la France contemporaine associant le riche patrimoine de la région des 
Charentes, l’attitude avant-gardiste de Paris et l’élégance naturelle du Sud-
Ouest. G’Vine célèbre la liberté d’esprit et invite à voir les choses différemment. 
G’Vine est Traditionnellement Innovant. 

G’Vine est un gin Français élaboré à partir de raisin, ingrédient noble rarement 
utilisé dans l’élaboration du gin. Le raisin est la toile idéale pour que s’exprime la 
complexité et la délicatesse des dix plantes et épices qui compose le Gin G’Vine. 
Parmi celles-ci figure un ingrédient inédit : la fleur de vigne qui embaume le 
vignoble de son délicat parfum seulement quelques jours par an. Le mariage de 
l’essence de cette fleur cueillie à la main à celles des plantes aromatiques crée 
la fraicheur et la douceur irréprochable du Gin G’Vine.

FLORAISON
Frais & floral

La floraison est l’étape clé du cycle de vie de la vigne et ce nom décrit à la 
perfection un gin frais et floral, rond et doux, évoquant l’essence même du 
printemps, quand le parfum des vignes en fleur embaume l’air. 
Un gin unique qui surprendra les connaisseurs comme les nouveaux adeptes. 
Floraison convient aussi bien à la réalisation d’un gin tonic rafraichissant qu’à un 
cocktail d’été. 

FRANCE

Degré Alcool  
Floraison : 40°

Degré Alcool  
Nouaison : 43,9°

Colisage :  
Carton de 6

VODKA GIN  VERMOUTH TÉQUILA MEZCAL LIQUEUR 
MODERNE

EAU DE VIE 
DE VIN

RHUM WHISKY COGNAC SPARKLING SOFT


